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MENU VAN DE CHES

/A\sperge\/e|ou+é met stukjes warm gerook’re zalm
of
Bredense kreeftensoep

of

TOFTWCI'I'@I’] roomsoep

Huisgemaakte abdijkaaskroketten

of
Tartare van gerookJre zalm en verse tonijn ofgewerld met oppe| en wasabi crunch
of
Cocktail van Noordzeevis, grijze gorno|en en lerse zalm
of

Scompi met ges’roofde oppe|, overgoten met currysaus

Seigneur de vidcigne met Cross & Blackwellsaus
of
Vispannetje deluxe
of
Fazantfilet met Roqueforjrsous

of
Jong hertenfilet op boswijze (supp. €5 p.p.)

Kerststronk
of

Assortiment mini desserts

OPTIONEEL: WACHTBORDTE MET 3 LUXE HAPTES: WARM OF KOUD €10

bTJ TEDER HOOFDGERECHT I £k FEESTGARNITUUR VOORIIEN
i KEUZE VLT KROKETTEN OF GRATIN DAUPHINOS Lz
e IMABORG €20 / LOVERING AN HUISELD *:5’ ﬁjf;




